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Horarios
STAND VISITELCHE
PABELLÓN 2 
Viernes, Sábado y Domingo de 11h a 19h 
Lunes de 10h a 15h



Viernes 
3 de octubre

13h Degustación Arroz con Costra a la
leña.
Noelia Pascual. Restaurante Cachito. 

16h  Showcooking y degustación de
aceites. Almazara el Tendre. 

17h Showcooking y degustación de
Panettone. Raúl Asencio

Sábado
4 de octubre

11h Presentación y cata de vermut
Cantueso Oro. Noara Company.

12h Presentación y degustación de
Quesos Cantó.

14h  Showcooking Delicias Elche y
degustación de Arroz con Costra.
Restaurante Parres. 

16h  Museo Escolar de Pusol. Concurso
de Postres tradicionales del 
Camp d’Elx. Rollitos de naranja.
Rosa Vicente y Toñi Coves.
 

17h Taller y degustación Tarta de Elche
con Granada Mollar DOP. ADR
Camp d'Elx.

  

12h Presentación y cata de vermut
Cantueso Oro. 
Noara Company.

13h Recetas, salsas y guarniciones con
pitahaya.
Palpita la Fruta.

14h Degustación de Arroces del Camp
d'Elx. 
ARCE Restaurantes del Camp d’Elx

16h  Presentación: El dátil de Elche.
Degustación de producto.
Todo Palmera.com

17.30h Postres artesanales de la carta
del Restaurante Martino. Tarta de
Elche. 

  

Domingo
5 de octubre

Lunes
6 de octubre
11.30h Presentación y cata de Vermut
artesanal. 
Restaurante Pilsen.

12.30h Showcooking y showdrinking a 4
manos entre el coctelero Pepe Orts y el
chef Nacho González. Aperitivos líquidos
con producto de km0 y postre maridado
con sus tapas.

13.30h Cocina italiana con sabor
ilicitano. Showcooking-degustación.
Pizza Delicia Ilicitana, y Crep relleno de
setas, alcachofas, dátiles, y granada
mollar con salsa de parmesano.
Restaurante Cambra.

  

Exposición de productos
gastronómicos durante toda la
feria en el stand de Visitelche. 

Exposición de productos
gastronómicos durante toda la
feria en el stand de Visitelche. 

Exposición de productos
gastronómicos durante toda la
feria en el stand de Visitelche. 

Exposición de productos
gastronómicos durante toda la
feria en el stand de Visitelche. 

http://palmera.com/


PRODUCTOS CON DENOMINACIÓN 
DE ORIGEN PROTEGIDA

Granada Mollar Elche



PRODUCTOS MARCA DE CALIDAD
DE LA COMUNIDAD VALENCIANA

Dátil de Elche



Melón de Carrizal
Parque Natural Agrario de los Carrizales





SABOREA EL OASIS
Además de su gran riqueza cultural, Elche
ofrece una excelente gastronomía, en la
que se emplea la gran variedad de
productos que ofrece la zona. Una rica
huerta y la proximidad de la costa marcan
la historia culinaria de la población. El plato
más conocido de la cocina ilicitana es el
Arroz con Costra, aunque también hay que
destacar el Arroz con Conejo y Caracoles y
sin olvidar el tradicional Puchero con
Pelotas. También es muy apreciado el
Mujol del Hondo con all i oli y el marisco
del litoral.

https://www.youtube.com/watch?v=68qI7CHFg6o&t=326s


#CAMPDELX

ARROCES 
A LA LEÑA





SABOREA EL OASIS
De los postres hay que destacar los frutos de la tierra
(dátiles, higos, granadas …) como también la Tortada de
Elche o el Pan de higo. Entre las bebidas tradicionales
encontramos el destilado de la flor de cantueso, el anís
de paloma (el popular “Nugolet”) y el Licor de Dátil.
A la hora de buscar un lugar donde saborear las
maravillas gastronómicas de la cocina ilicitana, la ciudad
ofrece muchas oportunidades, tanto en el casco urbano
como en las inmediaciones, en el campo de Elche. El
visitante dispone de una amplia oferta de restaurantes
que abarcan la cocina mediterránea tradicional de la
zona, la cocina internacional y la más moderna cocina
de autor. Y si lo que desea es ir de tapas, hay
interesantes lugares donde saborear los productos más
exquisitos.







EXPOSICIÓN DE PRODUCTOS


